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Zone i potrebne povrsine HOTEL| — m
Smestaj: soba, mokri &vor, hodnici, etazni servis 50-60% vJednokrevetna soba
Javno podrucje za goste, prijem, hol, prostor za boravak 4-7% Propisana minimaina velicina = gmz
Goscenje, restorani, barovi za interne i eksterne goste 4-8% (bez sanitarnog cvora i sporednih prostorija).
Zona banketa sa prostorijama za bankete i konferencije 4-129% Stand.velicina Vel sobe: oko 3 x 4 m = 12,00 m2
Radno podruéje, domaginstvo, kuhinja, osoblje, skladiste ~ 9-14% Garderoba, hodnik: oko 1,70 x 2,00 m = 3,40 m?
Uprava, direkcija i sekretarijat 1-2% Kupatilo/WC: oko 1,80 x 2,00 m o= 3,60 m2
Tehnika sa pogonom za odrzavanje 4-7% Pros. veliCina uk. = 19,00 m?
Zabava, slobodne aktivnosti, sport, prodavnice, frizer 2-10% Ekonomik-hotel Uk. velicina = oko 12,00 m?
Specijalna podruéja kao leéenja - seminari - aktivnosti u prirodi. Luksuz-hotel UK. veliCina = 0ko 20,00 m?2
PovrSine mogu jako da variraju shodno konkretnom slucaju. Dvokrevetne sobe
Razlikuju se: gradski hoteli, ferijalni hoteli, klupski hoteli, ekskluzivni  Standardan
hoteli, moteli. hotel velicina sobe oko 3,656x4,00m = 1460m
| garderoba,hodnik oko 1,80 x 2,00 m = 3,60 m
! Internacionalna klasifikacija prema komfornosti; kupatilo/tus oko 1.80x200m =360m
j 5 kategorija * Povoljno (turist) ukupno oko 21,80 m
[ *k Ekonqmlcno (standard) Economique Hotel oko 15,00- 16,00 m
**x  Srednja klasa (komfor) Luksuzni hotel oko 30,00-32,00 m
xxxx  Prva klasa (first class) Suite (apartman) od oko 42,00 m
xxxxx LUKSUZNO (de luxe) Business-CornerRadna,dnevna i spavaéa soba oko 65,00 m
Family-CornerDnevna i spavacéa soba, kupatilo oko 65,00 m
lli karakteristiCan broj za: broj kreveta, broj stolica, povrsinu kuhinje,  Komfort-Suite oko 65,00 m
Specijalne ponude: 'Grand-Suite oko 130 -200 m
V Y 2 1 Zvezdica (Turisticki)
—— _ : vezdica (Turisticki): recep-
otpad e tennika B e ks S cijase dobija preko zvonceta ili
b xagadin Riblja § telefonom. Jednokrevetne so-
" g : 8 be su velicine > 8 m2, dvo-
ekladSta | hadnjate ;1) d— kancelaria ¢ krevetne sobe > 12 m2. Ono
e i M & $to nema: lampa pored kreve-
otpad — —— ta, radio, TV u sobi, bez hotel-
T = s:ko_g bara, bez regtorana. Pla-
otpad :P;Fe;:ld;z I;#:ev- ;icg::‘r%r;je WC kantina garderoba,WC, kupatilo " canje: samo thDVIﬂOm.
= - g 2 Zvezdice (Standardni): So-
' pekara priprema sudopera za lonce - AR be su _veliéine 12 m2 (14‘(!’9-
.g skladiste | poslastiarnica ; i —— VBtﬂE) | 16 |'T|2 (E_Rrevetne)_ Uz
E . - élatnlisciond _ to: lampa pored kreveta, po
8 | skladigte [ Madnakuhinja R, £ jedna stolica na svaki krevet,
"; naizacia : S bomedl sto, u kupatilu sapun i peskir.
2 | napici kuhinjaza | | Standardno osim navedenog:
E + | skladiste | afa e = Ffﬂﬁlsa | X T t g
l L——p  fpou LT minibar ili automat za pica.
‘ : ,'_ """""" e - 3 Zvezdice (Komforni): re-
| ] 5 | P A cepcija radi 12 sati. Sobe su 14
_ 2 - ,_'.deljwa ba.nkelna.sala Biphetilsal ol ) EI ————————————— 3 Emh::;b ¥ E'gar{i.ef‘ q m2 (14‘({'8\"’81”8) 118 m2 (2-5{[’8-
%[} ekl W TR E e aes B & | - 1™ 17 vetne). Novo: platanje bezgo-
1 . > SE e it s e T L G %": tovinsko. Sef u sobi ili na re-
| I B D Yordarendle i ok kancelatia E[ ____________ choweid | F it B cepciji. Sve sobe su s telefo-
r restoran . Al nom, 70% radio i TV. Osvet-
| L ___} : e — ljenje iznad lavaboa. Jedan
i et 3 — ——T———)  restoran, telefaks na recepci
| (e SR SN SNSRI [ 4 BRI ver- ]..ulaz,
:l | - _ . snierke ) Poadis R 4 4 zvezdice (Prvoklasni): re-
aoba. = ! i EMROnica - o | ] - cepcija radi 24 ¢asa. Sobe su
I i & BT e velicine 16 m? (1-krevetne) i 24
| SAFEos e orulak, kafe,bistro, * . 9 1 -
i o s’ I ™ 82 1 adiom, Tvem. Hotolokl bar
| e e e e el etazni servis. 24-Casovna tele-
| i | : i vtk : :
sobe kancelarija | - ‘sekret. |- direkcla fonska centrala. U kupatilu dva
s e t e L RESEY, S L S lavaboa, kozmeticko ogledalo i
..... . freon | edketeime, | fen za kosu, u sobi deo za se-
_ : , T - . - kancelaria | S ey denje sa lampom za Citanje.
oporavak, sport, INOMAcY® “hiochi il SRR fpdlem [ rezevacie - - Servis za rublje. Gratis za go-
gimnastika, sauna, : oo SR : : " E e : . i i
bazen, Ru?_rana " Staonica ke . ,: ] : % 'ﬁlagajna.: ; .k}miigﬂmﬂswﬁ _ g ste. QE| Za tusiranje & Co.
| > 5 Zvezdica (Luksuzni): recep-
| _ T —— cija sa menadzerom, servis sa
| PRAves TR - e ke o PONC EC plig il ek jelima po spratovima, sobe su
2 T et - 18 m2 (1-krevetne) i 26 m2 (2-
" gaate  (— parking L rrEenty — d— aviobus krevetne). Novo: bademantil.
| 225 Lobi sa servisom pi¢a. Dva

@ Sema odnosa prostorija u prizemlju hotela
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HOTELI
Smestaj: hotelske sobe, jednokrevetne i dvokrevetne sobe, —® - ©@

apartmani sa dnevnim prostorijama, ili 2 sobe povezne vratima. Po-
§to ugostiteljska i garazna povrsina u prizemlju odn. podrumu zahte-

Hotelska soba

N
MW
NN

Lift

NN

< Lt ( A vaju veci razmak izmedju stubova, ¢esto Ce biti1 -2 sobe u 1 raz-

Gost N < : maku stubova, odvojene lakim pregradama sa dobrom zvu¢nom
g | < izolacijom.

! | Gost Kreveti 100/200 cm, "queen size" 165/200 cm, "king size" 200/200

A ! B E c cm, kao dupli krevet pokretljiv ili na nozicama. Garnitura za seden-

A senis A senis je, radni sto i stolica kraj prozora. TV, mini-bar, klupa za kofere. lako

se 95% gostiju tusira, ipak ostaje standardna kada sa mogucnoscu
_ - tusiranja. Antre sa ugradjenim plakarom i ogledalom za celu visinu
@ Sema odnosa servisa prema gostinskim sobama tela. U ekskluzivnim hotelima ugradjena kuhinja i mesto za trpezu.

Etazni ofis 1: 15 soba, punkt za room service. Dorucak u sobi sa oko

35% u Francuskoj, 60% u Americi, malo u Srednjoj Evropi. Udeo
hodnika ca. 6 m? po sobi minim. 1,50 m Sirine, bolje je 1,80 m. U ho-
_______ telu je vazno: §to vide razdvojiti puteve gostiju, osoblja i roba. —®
| Nastre$nicom pokrivena doprema i otprema u ekonomskom podru-
—————_1  &ju ( buka i preko noci) 4,35 m svetle visine, narocito zbog vozila za
‘ otpremu.
D

Sala za ru¢avanje je tiha. Povezan tok kretanja iz restorana sa do-
E madim u restoran sa inostranim specijalitetima i glavni interni resto-
‘ ran (Coffee Shop), otvoren celog dana, pa dalje u bife za dorucak i

| dnevni restoran, i do malog a-la-card restorana, samo za hotelske
, goste. Generalno 1 bar u holu. U hotelu sa 4 zvezdice dodatno aper-
itiv-bar u blizini restorana.
Hotel za seminare: sa poveéanom potrebom za prostorom. Cen-
tralni hol je multifunkcionalan, pogodan za seminare, fleksibilan,ima
mogucnost za: uspostavljanje kontakata, mrezu informacija, izlozbe,
aktivnosti za vreme pauze, pi¢a, bife. Povezan sa skladiStem za na-
mestaj i stolice.
- A— Prostorije za opti¢ki vizuelne medije, imaju opremu za: audio, proje-

F kcije, simultano prevodjenje, zatim fotokopir aparate, tele-faks,

G H
teleks, telefon, oglasno-informativne panoe. PrikljuCci u svim prosto-
rijama. Zamradivanje, table, platno, biro za sastanke, biro za refe-
rente, skladiste za kancel./radni materijal.
| Prostorije za predavanja, event. spajanjem vise prostorija, za do 100
| osoba, redovi sa stolicama 0,8- 1,0 m?/osobi , stolovi u redovima 1,5
- 2.0 m?/osobi, tabla, platno, medijske projekcije. Seminarske pro-

storije za po 15 - 20 osoba 2,5 m?/osobi i 20 m? zone aktivnosti =
ukupno 70 m2. Sistemski stolovi; Stolice na slaganje sa naslonom.
I J K Na svaku seminarsku prostoriju pozZeljne 2 grupe radnih prostorija
15 m?2 5 - 10 osoba. Svetlo sijalica neutral 300 - 500 Lux , "Dimmer".
Dovod i odvod vazduha po moguéstvu preko prozora.Povecana
potreba za parking prostorom za putnicke automobile.

@ Oblici hotelskih osnova

hodnik
hodnik

T
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N
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v

hodnik

C Tu$ izmedu soba D Kupatilo izmedu soba

@ Minimalni razmaci izmedu hotelskih kreveta @ Raspored kupatila, — Str.480
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HOTELI
Oblici prostorija -

Unutar jedne hotelske sobe raséla-
njavanjem prostorije mogu da se for-
miraju razlicita podrucja. Odstupajuci
od preferirane pravougaone osnove
dobija se skala mogucih namestanja
i odnosa prostorija. Opremanje i na-
mestanje su vazan aspekt u svesti o
kvalitetu. Ekonomic¢nost, lako odrza-
vanje, stabilnost i postojanost kao i
iskori§¢enost, funkcionalnost i varija-
bilnost igraju vaznu ulogu. Oprema-
iianta: | ioni & . ; ' tila: tus 90/90 - preferirano -
| @ Eﬂiﬁid;ﬁﬁ?mom e ® Instalacioni $aht na hodniku @ Kupatiio postavisne poduznio EI:zkkua%ae 13?04'?5. pfﬁd Dtgoeraen naa Eii-
' zanje (podno grejanje). WC obeSen o
zid, lavabo $irine min.60 cm, povrsine
za odlaganje, osvetljeno ogledalo,
drzac¢ za peskire, fen, kukice za ode-
éu, drzaé papira, posuda za smece.
Garderobe: Ormar za garderobu, po-
lice za rublje, Sipka za odela sa speci-
jalnim vesalicama koje ne mogu da
se skinu, polica za SeSire, polica za
cipele, mesto za odlaganje kofera i
torbi, unutrasnje osvetljenje ormara,
kukice za mantile i dzak za odelo,
zidni sef, sigurnosna pregrada, drzac
kiSobrana, korpa za papir, minibar,
garderobno ogledalo, zidno ogledalo
u delu kupatila/garderobe.

Hodnik
Hodnik
Hodnik

Hodnik
Hodnik
Hodnik

@ Dvokrevetna soba sa kupatilom

Hodnik

Stanovanije

([@jsuls)

. . - . Dvosobni apartman sa Kupatila duz podeonog
L ® Kupatila na spoljnjem zidu malom kuhinjom sobnog zida
| Hodnik ) Dvokrevetna soba

Hodnik

Hodnik

Pratilac

Hotelska soba za hendikepirane:
1 soba za hendikepirane na 100

|

i | @ Komforna hotelska soba @ Dijagonalni raspored prostorija hotelskih soba
- \ =

| S

| Hodnik O AR v |

B

| I| D O OO D

. : ~ 1 osovina 1 psovina
@ Diferencirana ponuda soba @ Hotelska soba - raster 2m
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mesto za
parkiranje

1

bistro

Hotel "Spitz* u mestu

Urfahr/A

e

MO

-®

restoran

|
!
J

dorudak

HOTELI

—v]|

Ljudi su oduvek voleli da putuju, pa su se kao putnici susretali u

konacistima koja su se Cesto nalazila uz samu crkvu, ali su uvek

lezala na raskr§¢u puteva.

To nije bilo samo mesto za predah i spavanje, vec i za lumpovanje i

dobar zalogaj, pevanje, igranje i pogadjanje poslova.

Danaénji moderni hoteli poseduju dodatno najcesc¢e bazen za pli-
vanje i prostorije za fithes. —-®

arh. Peroti + Greifender
+ Partner

dorudak

prastor.za
1 konferencije

|

[HTER

—

(1) Biro

(2) Kuhinja

(3) Sudopera

(4) Snek bar

(5) Biro

(6) Recepcija

(7) Koferi

(8) Dnevni boravak
(9) Dvokrevetna soba

Jednokrevelna soba

-®-0

@ 2. - 4, Sprat

(1) Trem
(2)Hol
(3)Recepcija
(4)Restoran
(5)Boravak

(6) Tehnika

(7) Osoblje

(8)Soba tipa “A"
(9)Soba tipa "B

(0 Soba tipa *C’

@ Prost.za konferencije
@ Biro

@ Bar

Bazen

@5)sala

Kuhinja

@ Zona sa saunama
({8) Skladiéte za rublje

LTS
I

T
UNUITH]

]
E— —iE
} Hol sa _@ E
B staklenim
e krovom — e -
2 -
B—

09 L b
@aEﬂTmemmesg

arh.: Platov A.S.

Parkhotel Gltersloh Arh.: Fischer, Kriider, Rathei

@ Normalan sprat Sheraton Oslofjord
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hodnik za kelnere
spremanje jela

Servis
sudopera
priprema
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@ Vrata u hodniku za kelnere
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v

@ Sema srednjeg i velikog preduzeéa

Lo

@ Kolica za servis i posluzavnike

0.90

0,80
—5.50-6,00 ———+r—+1.20+

2,50+~
@ Office/Prostorija za pranje posuda

N

-l- -

@ Prostor. za pranje posuda 1 - 2 osobe Prostor. za posude i ¢ade

22

|
|

1,20—+-1,00-40,80+0,70 1

0,60
—2.50—+ 0,904+—

b——-—13,90-4,00 ———

@ Sudopera za posude i lonce
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Rashladno skladiste
sa limenim kolicima Police

HOTELI

Gostinske prostorije/Ugosc¢avanje

U nacelu treba izbegavati koncipiranje gostinskih prostorija na bz
formule "osohe = m? " jer to ne vazi za prostorije ispod 100

Dimenzionisanje izvesti na osnovu konkretnih prednacrta za opre
manje, jer se jedino tako moze posti¢i pravi odnos zona za sedon|o
prema prostoriji i integraciji neophodnih servisno-tehni¢kih uredajn

Funkcionalno planiranje gostinskih prostorija:

Utvrdjivanje prilaza i prometnih osa, koji ograni¢avaju korlsiii
povrdinu u pogledu broja i neophodne Sirine.

Raspored servisnih prostorija (s izuzetkom varijabilnih forml
opreme) u odnosu na stanice. Na svakih 40 mesta minimum |
servisno uporiste i to $to centralnije. Definisanje veliine i oblika
stolova u odnosu na karakter gostionice i strukturu gostiju, U zavis
nosti od forme gostionice i zeljenog optickog rasporeda trabi 1
okviru korisne povrSine oformiti podeljene zone (segmente) od 0
mesta za sedenje (12 - 24 mesta).Time se dimenzija prostorijo orl
jentiSe prema gostima i usluzi a ne li¢i na &ekaonicu. — str. 468471

Tip hotela m"!s.n-t:.; |
Uobitajen hotel sa velikom prostorijom za

konterencije. noénim klubom, prodavnicama 55 - 65
Centralni gradski hotel 45 - 55
Motel 35-45
Ferijalni hotel 40 - 55
Hotel donje srednje klase sa poseb. kupatilom

i malom ponudom jela 18- 20

@ Bruto povriine po hotelskoj sobi za razli¢ite tipove hotela

zonajodeljenje 200 soba sa krev. 500 soba sa krev
periferni poloZaj centralni poloda)
m?/soba mi/soba
hotelska soba 24 26,5
hodnik,liftovi,stepenice 3,2 9.3
posluga/servis 0,6 0.7 _
ukupno po sobi 27.8 30,5
ulazna zona ukljué.
osob liftove i servis 1.6 1.8
recepcija.WC., rezerv., lelefon,
priliag. garderoba 0.4 0.4
uprava 0.3 0.4
restoran 1.1 0.6
kafe-bar 0.6 : 0.5
1. bar uklj. Sank 0.9 0.4
2. bar ukl. ank 0,5 0,3
salon 0.5 0,3
toaleti 0.4 0,3
prostor.za razgovor/predavanie 1,1 1.3
sporedne prostorije 0,5
skladiste name3taja 0,1 0.2
priv.spavaca i dnevna prost. 0,4 09
prodavnice 0.2
ukupno ulazna i goslinska zona 7.8 - i
kuhinja, zalihe 3.8 2.5
zalihe opite 0.9 0.9
radionice, servisiranje 0,8 04
perionica/skladidte za ved 0,3 0,7
trpezarija za zaposlene WC,
prostorije za presviatenje 1.0 1.1
rostorije za osoblje, kontrola cbraduna,
gomar 5 l 03 0.5
promelna povriina , liftovi za
poslugu 0,8 0,9
ukupno holelska zona
pogonsko podrudje 7.9 7.0
Ukupno povrsina,
bez grejanja. parkinga odn. parking-objekta 43,5m? 51,7m?

@ Potrebne povr. po hotelskoj sobi— @



HOTELI

]

a 8
l;l~— :l:. T Kuhinje predstavljaju zbir visoko tehniziranih pojedinacnih radnih
‘ o mesta i po dimenzijama su uslovljene brojem neophodnih radnih
I EEE g m_esta, k_ao _i njiljm{e jehniékg opreme i ergonomskih mera. Tome se
= - S pridodaju i uticajni faktori kao struktura ponude, punktualna
RRpRmS s “  potraznja, stepen predpripremanja itd. Zato nije realno, da se
-‘_I-— - § povrsine kuhinja odreduju po broju jela ili povrSine za sedenje u
n =" ! restoranu. 50 jela mogu imati evtl. istu tehnicku opremu kao 200.
‘ % | Planiranje kuhinje podrazumeva 4 razvojne faze.
' E’t | - Utvrdivanje funkcionalnih zona u konkretnom slucaju; -
L HO=1R0=1604=1,50"=11,004 Ustanovljavanje maksimalne i minimalne potrebe za osobljem po
priprema mesa ' funkcionalnoj zoni;
@ Priprema povréa i mesa @ Proizvodnija - kuhinja i banket - Odredivanje neophodnih tehnickih potreba po funkcionalnoj zoni

shodno primenjenoj tehnici i obimu usluga;- Dimenzionisanje i
funkcionalni raspored radnih podrucja.
= A = FepR,00490H Nakon sagledavanja ovih veli¢ina moze se, u organizacionom i

" e Soae—— T ekonomskom smislu, racionalno koncipirati kuhinja kao proizvodna
8 M NI zona sa intenzivnim troskovima. Ukljuciti stru¢njaka za planiranje
£ kuhinje.
i1 g Kuhinja: Topla jela, hladna jela, patisserie, priprema mesa, priprema
é |©|@ I[MI@ ?  povréa, proizvodna zona, banketna kuhinja, satelit-kuhinja , dijetal-
¥ § na kuhinja, prostor. za pranje lonaca.
9 Amm HE - : ’ ; ; : ;
g ama @ Bm | Skladiste: Hladenje mesa, povre, mlecni proizvodi, polugotovi
§ Jr proizvodi, duboko zamrzavanje, svetlo skladiste, suvo skladiste,
3 T izdavanje <O ¢ organski otpad, suvi otpad, prazna ambalaza, prijem robe, podrum
- -+ za pivo, podrum za vino, skladiste za alkoholna pi¢a, skladiste za
Topla jela - saucier/entremetier Evropska linija I‘DbLI_ 8 san_dumrn& o . i s e ;
americka linija 1 - 2 kuvara 1- 2 kuvara Servis: Office za kelnere, etazni servis, kafe kuhinja, bife, praonik za
sude, praonik za srebro. Centralna prese¢na tacka izmedu
L80+41.00+1 40 41,004 80 ST O 80T 004 80 gostinske zone, skladi$nih i radnih prostorija kao i etazne zone je
office za kelnere. Oko ove tacke grupisu se postrojenja za izdavan-
jen|
T je jela i pi¢a, uklanjanje/odnoSenje sa aspekta odvijanja posla:
;’ praonik za sude, topla jela, hladna jela, izmedu toga kelnerska kasa Hotel
i i service uredaji, zatim bife, pic¢a, dezert. Etazni servis se orijentide Motel
8 na puteve ka sobama za goste. Za ekonomsko vodenje preduzeca
;5 je neizbezno, da restorani, ofis i kuhinje leZe na istom nivou i da pos-
= toji najkraca veza izmedu ofisa i restorana. Kod razli€itih nivoa plani-
' rati satelit-kuhinje.
7 3 AV 7
izdavanje
Topla jela - saucier/entremetier, R i
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T+ ,-‘-”'4‘-:-:': [ | —1 L — serviranje m 9 = lzdavanje pi¢a
L+ i} =] 1 60 £ 10 = Mleéni proizvodi
#ﬁgﬁ"f_____..-—-""" 110 L~ - _ a2 11 = Suhomesnati proizvodi
11 | H—T 1 20 zalihe g % 12 = Pripremanje vegetanjanske hrane
8 g 13 = Sudopera za case
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Obroci/dan . . Obroci/dan Kuhinja za 100 jela i 100 jela u restoranu sa specijalitetima, 120 servirmih mesia u’
osnovni broj u m* za kuhinju povrsine u zonama kafeu. 80 jela (porcija) za personal
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