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Q OBJEKTIMA STANDARDA |l UOPSTE

5 &
Slobodna aktivnost &oveka van stanovanja i rada uslovila je podizanje objekata drudtve
nog standarda. Mesto te aktivnosti ima veliki raspon udaljenja; od mesta stanovanja do
lokacija sa udaljenjima do kojil s2 mora idi i transportnim sredstvima. Quhoviia i telrsna
aklivriust C¢oveka je okvir delovanj'a svih uzrasta:

Duhovna — kulturna, umetnitka

Telesna — u vidu fizi¢ke rekreacije

To znaci, aktivnost Coveka — duhovna i fizi¢ka (rekreacija) moie da se manilestue u
okviru stambene, mesne zajednice, stambenog reona, grada, naselja, van mesta boravs
van zemlje. '

Svako slobodno vreme, posle rada, ma.koje vrste, koje izaziva pozitivne pyuhohzilha

promene Coveka, pretvara se v razonodu, Razonoda maote da bhuda u neposeednom ey
dstvu, na ulici u gradu, van grada na vedim udaljenjima i na ma kojerm mestu u kojen oo

menja sredina. Takve promene, kretanja u cilju razonode vezujemo 73 pojarm turizna

U pmﬁoieéim i novim gradskim centrima, naseljima, nalazimo objekte koe slule slobwd.
nim aktivnostima, razasute u tkivu urbanih naselja i u vidu centara, koncentrisamih na
pojedinim punktovima,

Za duhovne aklivnosti poznate su nam sale za skupove, koncertne sale, pozonity, unive
rzalne sale, bioskopi, bilioteke, muzeji 1 dr,

Za fizi¢ke aktivnosti, stadioni, bazeni, trkalidta1 dr. Za dokonost i razonodu == turizam,
kalane, barovi, barovi restorani_hoteli, turistiCki centri,

Sigurno je, da se ti objekti mogu tretirati po svom sadrtaju i nameni, odvojeno, u pojedi
nim lokacijama, ali je i Cinjenica da su oni u jednom prostornom sklopu. ako zato ima

" uslova, vrlo poleljni, jer ne postoji ni granica izmedu pomenutim Covekovim aktivnaos.

tima.
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Turizam kao privredna delatnost i drujtvena pojava

Dreal ur!r:nnra (turizam) podseéa nas na koficu peska, na radostan vrisak deteta koje
gijurs, na staro obnovljeno prijateljstvo, na sasvim novu ljubav. To je retko i neodekiva-
no oseéanje, gorak miris planinskih trava, 3kripa skija po snegl, otkri¢e neke slike u ga-
leriji, gudaéki kvartet koji svira za nas u nekom stranom gradu. Sva ta medavina osecaja

| ose¢anja pripada ¢oveku, ¢ini sastavni deo svih nas po maglovitoj zimi kada nas tetvr-
tina meseca na horizontu “vraéa” u doba odmora, izbacuje na povriinu oseéanja vezana
2a turizam, [Alberto Sassa, referat sa kongresa AIEST —a, 1975),

Ovaj fenomen obuhvata veliki niz ekonomskih efekata, ali jo§ vide drudtvenih,

‘\ -

Tunizam proucdavaju ove naucne oblasti privredna i drudtvena—sociolotka. U poslednjih
20 youhina ekonomski aspekti iz tih oblasti prili¢no je obradivan,dok se socijalni | socijo-
lodkt vrlo slaba i u velikom zakadnjenju.

U nas je, kao privredna grana pokrila gotovo celu teritoriju SFRJ — kao tercijalna delat-
nost pa 1 u dobrom delu i primarna. Uz angalovanje turistiCke privrede, kao prateca je
saobiralaj, poljoprivreda, trgovina. Turisti¢ka privreda je danas utkana u nas u svakodne-
vt ¢ivotl, u jedan trend i zauzima vrlo znacajno mesto u strukturi nade privrede, Koliko
twnistiékih objekata je podignuto za nepunih 20 godina, pokazuje da su u ovaj vid priv-

rede ulotena ogromna investiciona sred3tva. !

Stvorivd bazu 2u dalja ulaganja i razvoj, bez obzira na uzlazne i silazne skale poseta stra-
mh tunista u pojedinim gradovima, postoji stalni uspon i obogacivanje sa ﬂbiektirﬁa ovog
sadt 2aja.

Sa druitvenog aspekta u turizmu moramo reci da je ipak ¢ovek centar te pojave, kada
govorimo o kretanju ljudi, a ne robi. Pstholoski momenat ¢oveka turiste je ovde faktor
na koga se mora raéunati, na ¢oveka ne uti¢e samo shrana i spavanje, veé i prostor koji
ys Okrutuje. To okrulenje je od bitnog znataja za formiranje prostornih zahteva, koji
moraju it ¢oveku bliski. Uéesnici stvaranja uh okrutja svakako su arhitekte urbanisti,’
ko svojom odgovornoddu pred drudtvom 1 ¢ovekom imaju svoj velik:i udeo.

Poznato je da su ne samo pojedint hotel veé ¢itavi tunisti¢ki centri izgradeni pogresno,
neadehvatno na ambijent, anti ljudski, dok su neki za svaku pohvalu,

VRSTA TURIZMA | KARAKTER TURISTICKIH OBJEKATA

Kakav Ce sadrlaj biu pojedinih ohjekata i centara turisuéke namene, 1o zavisi od mnogih
fektora, U svakom slu€aju i turizam nije uvek na isti nadin tretiran.Zato postoje i vrste
tunizma po svom vremenskom koridcenju,

— Tranzitni turizam je rekreacija u krudnim putovanjuma, posCLIMa u gruj:ama HETILE
dinacno i posetama kulturno istorijskih spomentika, skupova razne «rste, sportshah
pricedbi, lestivala pa i poslova (u kojitna se Jeo vremena ostavija i razonud),

- Vikond turizam, keetanje ljudi od kuée u obliinja mesta, utialjena mesta na keade
vieme od jedno do dva slobodna dana na kraju nedelje,

Za jednu i drugu vrstu, po viemenskom koriddenju su tranzitni objekt sa pralazniem
boravkom: gradski hoteli, moteli, moto hoteli, hoteli kampowi,

~ Najvide podignutihh objekata i turistickih centara, naselja, pa i &itavih izgeadend rean
ona, namenjeni su stacionarnom turizmu ili turizmu za odmor, letovanje, Zivomavnge,
bo veemenskom koriséenju 1o su objekti sa sezongkim ili kradim boravkom,

S obzirom na priylaénost prirodnih lepota, klime koje pogoduje Coveku turiste razrudem
su sistemi na teritoriji ¢itave zemlje — driave, po kojirna se predodreduje poyodnost i iz-
bor odimora na neposredno okruije. Poslednph dvadesetak godinag motde se reci da se -
rizam dilerentuje po Karakteru ). razvestava se u zavisnosti od veste teritorip: jedne zem:
lie u gogralskom smislu, Ukoliko jedna zemidja ima svoju marsku obalu kao jto su Jugos:
lavija, Spaﬁija, Italija, Greka i druge, predodredenost je na primorski turizam i (o maso-
vni lurizam u letnjem vremenskom p'erimiu i nesto zimi (samo u Jugoslaviy po posebnum
jeftinim aranimanima) — (norma 100 nocenta godidnje minimum) u okviru emalja,

U zemijama sa jacdom konfliguracijom terena, sa bogatun pricodmm lepotama planma,
obiljem snega zimi, poslednjih decenija, razvio se snalan Konunentaln tunsam koyp ved
konkuride prirmorskom, po broju lmtuni:{: masovnosh posete. Preporuke lekarg su 2a odd-
mor i vece, nego let jer se smatra da julsko i avgustovsko sunce ne korist mnogo 2.
dravije, kondiciju doveka. Svakako pored nade zemije ko je jod u zadethu kontinenia-
Inog turizma, postoje u Evropi jake turistuike sile, Svajcarska, Austrija, Francusikaa ltale
ja. Prednost kontinentalnog turizma, nad prmarskirn je jod u tome dto se poced 2imghae

sezone — deceinbar —apnl koristi i leinja sezona u julu i avgustu, U prosebu e postile ol

160 noddhia qodidnge.

TURISTICK]I OBJEKT KAO OSNOVNA JEDINICA
TURISTICKE USLUGE

Pod turistickim objektom podrazumevamo sve §to je izgeadeno namensh iz, Zna:
¢1. sadrlajno lunkcionalno a m:‘dumunuunalnu_ tretieaju se obektr od veld me kioska dn
velikth hotela, Svaki od tibh objekata mora da ima svoje ekonomsko 1 drubteean opravida.

nje svoley pustojanga,

- Postoje merila, koja po iskustvu, odreduju kriterijum rentatilnostr, Jednoin hatela 20

godinu dana korildenje kapaciteta nodenja je munimum 40%. U tom sludaju smatea e da

j¢ ubjekt vkonomski opravilan,



Fracio horniléenjo sadrlaje i sam sadrtaj,.da li je .ad'ekvutan potrebama, ocena u datom
ettty u o mestu, 313 treba predvideti v jednom objekiu,sem pasivinog boravka gosta,

minogo < pomodi da izgralen objekt dobro i osmidljeno funkcionile. Dobro organizova:

nge usluga 23 aktivnosti gostiju kao $to su izleti, svedane vedere, vendanja, rutkovi, kon:
Certi, wranbe i sl. daje moguénosti prodirenja programa za izgradnju jednog rentabilnoy
vbhjeha . :

]
Dunenzionisanje prostorija sa pravilnom tehnnlugiinm pomoti ¢e svakom ugostitelju do-
Lo uptavljange + organizaciju rada, : ‘ |

Dobrun programskim zahtevom struénjaka u ug&stitelistgu uz pomoc¢ arhitekte — i ur-
Datisste, proverom programa kroz povrdine uz pravilan kriterijum u odmeravanju 23 mak-
simalng koriddenje svakoq kvadratnog metra no\.rlriine, je jedino redenje u prostornom
transpuncvanju tralenoq sadriaja. Svakako, da v';izuelni osecaj arhitekte mora da ovde
bude prisutan, sa obaveznim odmeravanjem dimenzija koje 2ahteva kapacitet, frekvenci-
ju kretanja 1 tehnologija. Visina pojedinih prmturii'a, kao c¢inilac koji odreduje trecu di-
menziju, geometrijski, mole da uti¢e na vizuelni oseéaj: psihiéki i uslovijav':g higijensko-
samtarng merila, parametre koji su neophodni 2a zdravlje ¢oveka.

Swurno, da jedan restoran sa preteranom vi;innmfpfafnﬂn ima svoje zdravstvene pozitive
ne uhicaje, medutim, pitanje je, da li 1 :trusmrii:ll dobija karakter restorana u kome ¢o-
vek treba da se oseda intimnije, ili telezmiéke ili gutobuske stanice, Danas se ved smatra
neaphodnim da prostorija takvu{i restorana ako in{a i 70 mesta mora da ima obe2bedenu
vedtalhu ventilaciju da bi se zadovoljilr sanitarni zahtevi.
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VRSTA UGOSTITELJSKIH OBJEKATA

Ao ve odreduje namena jednog ugostiteljskog objekta osnda se mora znati koju uslugu
Ce 1oy olyjekat obavljau, kakvo je vremensko korildenje u trajanju posete gostiju, na kom
sty je objekat lociran 1 kojem karakteru turizma pripada.

= Objekdt v kome se vrie sve usluge, sem smedtaja 2a nocenje — znadi, ishranom, zaba-
vorn, micem nazivamo = usludmm objektom, To mole Jdu bude restoran, kale- poslas-
bearmea, nodni klub, itd, kao zasebna gradevinska celina,

Ottt v kome se pruls usluga samo spavanja vz Mogucéu uslugu doruéka = nyziva:
mao stacionarni objekt ili garni hotel,

Copert koji obubvata oba vida usluge je hotel, motel, moto hotel.

Cartito usluga se mamilestuje u stanovima za odmor,

lrrguis u vidu lokaciju vgostiteljskog objekta, uo&ava se da on mole, po svojim karakte-
tshhamd poapadau odredenog vest:

n

Tako, kale poslastiCarnica, restoran, disko klub, restoran samoposiuga, snek bhar kan

uslulni abjekat mole da pripada u sklopu jednog centra, na putevima, gradovima, na
seljima, |

Gradsk: hotel, garni hotel u naselju, gradu u funistiCkom vedem il tmanjem centru,
Moto hotel, motel van gradova, naselja, centara, na putevima, magistialama,

Dom odmora radnika van naselja, ali u turistitkim centrima.

Stan za domor u tunistiékim centrima van grada,

Auto kam u turisti¢kim centrima i na punu,

-——

Plovni hotel -- brod za krstatenje. ; :

I, - e N o ——

TIPICAN PRIMER UGOSTITELJSKOG OBJEKTA

Radi boljrg upoznavanja karakteristike jednog uqostiteljskog objekia najpodesnije jr1g
pmtati jedan hotelski abjekt, jer je organizaciano nay komphikovaniji, Tunkcionalno najte
21 1 po sadiaju najbogatiji, SloZenost sadr}aja je manja u drugim ugostiteljskim abjeb
ma bez obzira na kvantitete kapaciteta. Pre neqgo $1o bi se vrdilo ispitivanje mora se pom
enuti kategorizacija ugostiteljskih objekata. Radi o boljeg konlora gostiju, a prema
njegovoj moguénosti plaéanja usluge, pokazala se polreba da se izvi s kategorizacija hi.:
ela i motela. U svim zemljama postoje propisi o kategorizaciji: po kojima se ugost:iel)
mora pridizavali. Kategorizacija odreduje stepen konlora jednog hotela, Vita kateqorija
u smedtajnom delu, na primer predvida sobu sa antreom i kupatilom. 73 nidu 1o mie po.
trebno. U nadoj zemlji Rategorizacija se odreduje abecednim redom, u Francusknj zvez

theama, u Italiji rimskim brojevima, Svak gost na ulazu u hotel v If-njnj kateqorip ho
tel pripada.

Poznavati kategorizaciju je neophodno za arhitekte, jer se po njoj odreduje okvir (nfowa
nja u smislu bogatstva sadrlaja, konfora, u obezbedenju opreme, turistitkog objekta

I
Prihvativii sve elemente sadi iaja, kategorizacije, kapaciteta mogao i da postuds ¢ a g
ivanje jedan hotel, kapaciteta od oko 300 lotaja "B" kategorije jer jo ta vista objeb ata
najkarakteristi¢nija u ovom sluéaju da se na njemu 1zvi i programska 1 funkcionalng ana
liza kao neka vrsta pregleda anatomije u Eovekovom organizumu,

Jedan hotel ove vrste {gradski, hotel za ocImor) teba da sadrd tri osnovne grupe prostn
rija:

. — Smeitajni deo

— Uslulni deo
— Ekonomski deo ili tehnicki blok



Sve su le grupe povezane i u funkciji i kretanju, Sematskim prokazom mote se uoditi os-

nuvii Pravei kretanja, gosti—osoblje (slika 1.).
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Kretanje gostiju ima svoj pravac, restoranskog osoblja svoj, i to jedan prema druqom,

Gosti—potrodadi dolaze u hotel i traie usluge, osoblje treba da mu je prufi. Radi kvalite.
' tnijeg funkcionisanja usluga treba izbegavati ukritanja linija kretanja konohara i gosta.
Priprema usluge proizvoda odvojena je prostorno kao zasebna celina. U hotelu to se
obavlja u tehniCkom bloku. Gosti dobiju gotov proizvod na raspololenje ne prateci 1ok
pripreme. (lzuzece su snek barovi, restorani u kojima se 2eli demonstrirati priprema x a0

jedna vrsta atrakcije).

Zona osnovnih kretanja gostiju:

Ukoliko hotel ima pokriven‘bazen:

Zona osnovnih kretanja osoblja:

Kretanje osoblja smestajnog dela i odr2av-
anja objekta .

ulaz, hol—recepcija—solxe hol recepcija—
uslulni deo sobe—uslulni deo preko hnla,
Pristup restoranu, direkino, ili preko kale
restorana u nuldi. Restoran treba da je

. osloboden, ma kakvog prolalenja, 1boq

retima rada u njemu,

:Prfitup resluriﬁu, ukoliko je hotel vec:.
gradskog tipa i pretpostavlja se veéa frek-
vencija spoljnih gostiju, mole biti zaseban
preko garderoberskag hola ili direktan pe-
eko vetrobrana, ralunajuéi pri tome na
vezu sa holom recepcijom.

soba—bazen, ito je moguée direktnia ve-
za.

Osoblje, sa svoga posebnoq ulaza, prvo
odlazi u garderobu, u kojoj uzima svaje
radno odelo.

— Kretanje kuhinskogq osoblja qardjernba -
glavna kuhinja, pripreme 1+ magacini

— Kretanje osoblja restorana qarderaha
olis — restoranskom osoblju koja ne radi
u kuhinji ne dozvoljava 38 prolaz kroz gla-
vnu kuhinju zbog obezbedenja rada kuhi
nje, ved im s8¢ mora nadi vexa do ofiwa na
nakl drugl ngem.

Polelina a u nekim sluéajevima pouctinag
je veza kuhinjskog bloka, preko olisa sa
sobama radi snabdevanja‘jelom,

~ Soba — ofis — tehniéki blok (servisi, ra-
dionice) (lzbegavati kretanje preko resto-

rana i hola recepcije)

'y



Owva; deo 17laganja odnosi se na funkcionalne veze celog hotelskog objekta, na bodelu fu-
nkciya prema sadriaju rada svih grupa prostorija objekta, Medutim, potrebno je proanali-’

niran svaku grupu, jer svaka ima svoj odreden karakter i svoj sadrlaj funkcionisanja. Ak p G e 2 A . : -

e 5 ; - b “ o kacije, liftovi, stepenidte za sobe treba da su na istaknutom mestu da samim svojim polo-
se pridrtavamo i dalje podele prostorija na tri osnovne grupe, vodeci ratuna o datoj 3emi saiem daju do znanja. da informidu goste, gde se upucuje ili u sobe, ili u bar, restoran.
kretanja medu prostorijama i grupama prostorija onda se mole vaditi "“ise¢ak gotovo sv- i 7 1 l 3, ¢ g ’ '.

ake prostorije™ na njoj vrditi programsku analizu, : N - - -
P ') 19} LIECERMSIAEgnaN Kada je u pitanju objekt sa veéim brojem sadrlaja, vedeg kapaciteta, onda je hol recepci-

je jaka saobradajna raskrsnica u kome se moraju kanalisati tokovi saobradaja u pravcu so-
ba, restorana, itd. Mora da se raduna i na dovoljne povriine namenjene sedenju, vodeniu
razqovora, aperitiv baru. Gosti uobi¢avaju da borave u holu zbog satekivanja, ili Cekanja
(ako je grupa) radi smestaja, pa je neophodno da se taj prostor na neki natin odvon od

Pravac kretanja gosta mora da je jasan. Da se kretanje usmeruje od pulta za recepcCiju ka
smeitajnom delu sa jedne strane i usluinom sa druge. Vertikalne, horizontalne komunt-

Svaka prostorija isto ima svoju 3emu kretanja u odnosu na raspored elemenata i funkciju
1stih, #

U grupu smeftajnog dela spadaju sledece ' komunikacija. Rad recepcije je povezan za upravu hotela, tako da je administrativno up-

prostorije: — recepcijs, portimica ravni deo sa odgovarajuéim brojem kancelarija u neposrednoj ili moguce posrednoj vezi
— hotelske sobe , sa recepcijskom sluzbom. Prodaja suvenira, novina i cigareta je u sklopu rada u recepciji
o | ) ili ako je hotel veci onda se £ak predvidaju i mali lokali prodavmice (Hilton, Istanbul).

——

Polazedi od éeme kretanja, prva prostorija na koju gost nailazi je hol recepcija, portirni- :
ca. Ta prostorija mora da bude na neki naéin priviaéna, po veli¢ini odmerena jer to je : — Hotelske sobe
prve susret gosta sa ygostiteljskim objektom. Osnovna funkcija je prijem gosta, i svi ostali '
POStOve U vezs niégci:}bq boravka, kao $to su: organizacija izleta, poseta, pa primanja rekl-

o — - o - iy

Za ugostitelja ekonomistu, najpriviatnije grupe prostorija hotela su sobe. Ukoliko je pot
raznja za sobama odgovarajuéa ponuda, smestaj gosta u sobama je najsiqurnija zarada. Za

amacija (slika 2.). : odriavanje sobe zapodljava se najmanje radnika, ne poston ve¢a mogucnost za qubitke,
. ' kradu kao $to je 1o u usluznom delu. Zato se prili¢an broj hotela 1 gradi samao sa lezapma
¢ i moguée usluge doruéka tzv. Garni hoteli. 5 i g
N\ gg;umucmu': . Od kategorije zavisy, kakva ce se soba tor-
E H ':‘; }' BOR vAK_U mirati kao osnovna jedinica smeitainog
KRETANIE KA E._. ________ _.5 SPO INJEM ’ dela.Postoje uglavnom dva nhipa jedhimce,
‘?ﬁ?ﬂ"%’;&"‘ ‘ ‘ PROSTORU Sobe sa kupatilom il 1 sa dodatnum ulaz
{ om 12v, garsonska soba 1 soba bez kupa
. 3 | IadrAvAK Ui i
| | [ =%
| Proston femarec: ¢ Najpoleljnije rf:.i»cnie je garsonska sol 14
| RECERCI-§ PROSIR! |
—_ ——re b ! 525‘2, ““EFE,"; ; . ;u_dmnca s formaura za hotele vidih katngo
-5-5-“1-“3-'-'--—-' b ma 18E : rya (sl. 3).
1 | Fen——— *
:'g 5 . :SPAVANJE E U toj jedinici soba kao prostor horavka
Lh' ______ = Gl ; : : gosta treba da ma tako rasporedene ele:
I I mente 1 da se sloZene funkcije boravka i
4 . : l spavanja moqu lepo uklopiti. Pololtay leta
' E : ) _i ja — (preporucuje se odvojenost) treba da
S . = e oslobodr povrdine za smelta) sedenja u v
'j: ) du kutka.
i ~ GARDEROBA
i o U starom nadinu smedtaja lelaja neog
- -
>

maogucnosti komaotnag secdenga, kao o dlne
/I\ Slika 3. vinrom horavku (sl. <1}

S o i [ -



Shika 4.
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- U jednom od boljih refenja {u vidim kate-
gorijama), dopulta se samo 2 lelaja i jed-
an po Zelji gosta, Taj tredi ledaj mole se
iretirati u vidu sofe (sl. 5),

Za nade prilike, ulaz sa dvoja vrata u sobu
je neophodna mera zaltite protiv buke iz
hodnika od osqblja i gostiju, iako arhitek-
te to izbegavaju. Kad je re¢ o akustiénoj
izolaciji sobe treba da su gradene debljim
zidovima jer je dozvoljena minimum pro-
pusnosti od 53 decibela,

Kupatila su poznata u hotelskim sobama.
Raspored elemenata je poznat kao i u st-
-anovima, jeding, da su moguéa $to manja
po dimenziji. Pogredno je shvatanje da je
uvek tuld-kupatilo najmanje po velidini,
pogotovu, ako se pravilno shvati da pros-
tor tuda mora biti ograden, Sa kadom du-
¢ine 1 m' mote se formirati jo§ manje ku-
patilo. Kupaula i WC, Zbog racionalnosti,
funkcije i opite povoljnosti sklopa soba, u
vecim sluajevima je bez prozora. Zato se
mora pribedi ventilisanju, Naéina ima pri-
licno mnugu". Od sistema ve$tacke ventil-
acije, kanala vertikalnih do sistema evak-
uacije putlem same kanalizacione mreze,
Za kupatilo dovoljna je povriina preseka
vertikalnog kanala 100 cm?. ~

Odrediti pravu dimenziju jedne sobe |e st-
var svestranije analize. POvréina treba da
“"‘bdgovara kapacitetu, konforu, kategorije,
za tleksibilnost razmestaja elemenata: $to
vecu upotrebnu vrednost. Od dimenzije
sobe zavise rasponi konstrukcija, veli¢ina
traktova $to Cine sobe. Uzmimo kao pri-
mer dvokrevetnu sobu. Ukoliko je soba sa
vecom %irinom, nego §to je potrebno, sm-
anjuje se racionalnost celog objekta, jer se
nepotrebno istetu traktovi. Ukoliko su
sobe garsonskog tipa biée jod vide gubita--
ka (sl. 6). U2a soba od dozvoljene mere sa
“ve¢om dubinom, preporuéuje se (sl. 7).

.-‘h;-
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Slika 6.

Slika 7,

U svakom sludaju dirina sobe sa dva letaja ima svoj dozvoljeni maksimum i minimum.

- -

i na poloZaj u odnosu na orijentaciju, prema uli®, pejzau.

Povoljan poloZaj .

el

Nepovoljan poloiaj

L T

— $to vece otvaranje lepih vizura,

ako je na moru istok, jugoistok, $to ne treba 1zbeqa-
vati 1 za pogledom na kopnenoj strani ako je u zele-
nilu '

— u planini ka padini gde se otvaraju lepe vizuje, ka ju-

gu ako je moguce.

u odnosu na objekt. Na prvom nlvou iznad kuhinjs-
kog bloka, ukoliko isti nije uraden da se 1zbegnu ve-
ntilacije, nadsvetla i sl.

— Prema ekonomskom dvoriftu
~ Prema susednim sobama

—~ Prema terasama usluinog dela
— U odnosu na okolinu

— Prema putu, telezni¢koj pruzi

—~ Na moru ka jugozapadu.

J3 -
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U grupu usluznih prostorija spadaju: — Restoran, klasi¢an
~ Restoran samoposluga
- Kafe bar
— Dnevni boravak

— Drustvene prostorije
—-Noéni klub i sl.
-~ Kuglana.

Sve te prostorije predvidene su da se izdaju usluZuju odredeni proizvodi gostu. One ima-

ju zajednicki da se u njima konzumira ito vide. Sto i stolica su osnovni elementi i prostor
za sedenje, prolaz gosta i prostup konobara.

.. Sabravii sve te povriine, imajuéi u vidu prostorni faktor lepih vizura, atmosferi i sl. proi-

zasdle su na osnovu ra¢una povriine po jednom sediftu,

o
: : <
Pored razmeitaja elemenata i ‘ OFIS E
sklapanja prostora radi prove- 2 - ol ~
re na svakom pojedinaédnom ; O
silu¢aju mole se poslutiti orij- i _T_B_E_E’I_?B.AEL_E_E__

-
entaciona mera povriine tih : |
prostorija. Tako na primer,re- } :
storan se racuna od 1,4-1,6 J :
m? po sedidtu, gostu, kafe bar \:/ i L
ne$to manje od 1,3—1,4 uko-
liko u njemu nisu umesto sto-
lica fotelje. Slika 8.

Porostorije u kojima su smeé-
tene klub garniture trate vecu

povriinu, Ako se pretpostavi -
da de garnitura imati fotelje i OFIS

IKONOBARI

niski stodi¢ onda bi povriina
bila od 2,0 m? pa sve do 3m? !

po gostu, RESTORAN:

I

— --—-—-I

Snabdevanje gostiju, kretanje ;

konobara i gosta u usluZlnim
prostorijama,najbolje se mole
ogledati po 3emi kretanja u
restoranskoj prostoriji. Na sli-
ci 8,prikazana je najpoleljnija
i najkrada linija kretanja kon-
obara,dok na slici 9,najdula
linija i nepovoljnija.

/‘i\
|
|
I
]
. . -L e s —

T

I
[
|
l |
. Lit-l-n-_—-

Slika 9.
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_ konobara prema gostu (sl.10)

Postavljanjem ulaza u restor-

an, namecu se uzajamni od-

nosi kretanjs gostiju i kono-

bara. Tako se mole okarakte- :

risati i nepoieljno kretanje . OF1S

KONOBARI

i poleljno (sl.11).

RESTORA

Pored traienih 3to lepdih vi-
zura restoranske prostorije
kafea i sl. potrebno je razmis-
ljati o veli¢ini volumena. Ako
je prostorija velikih kapacite-
ta potrebno je i¢i za volumen-
skim_ razbijanjem u manje Slika 10.

prostorije. Velike visine izbe- 0
gavati, Uopite releno treba E
trakiti $to vide intimnosti pro- CZ:)
stora, : O
OFI1S X
Najveéa saobradajnica uslui- i s
nog dela i tampon veza kuhi- RESTORA
njskog bloka, sprega komuni- :
kacija u svim pravcima je ofis,
GOST! N\ / GOST]I
V) 4 : ‘
AN A
[ =
— —
- § Ln
; 48
Slika 11, O

¢
2 : :
Preko ofisa 1z kuhinje se vréi izdavanje jela, pica, napitaka, kontrola rada konobara, utro-
ika izdatih proizvoda. Znaéi ofis morada ima primaran poloaj, u pogledu svih usluinih
prostorija pa ¢ak i smeidtajnog dela. '

Sa restoranom, zbog fekvencije i sanitarnih propisa tzv. konobarska moraju biti dvoja °
vrata: jedna izlaze u restoran druga ulazna u ofis iz restorana. Vrata za pristup ostalih us-
luinih prostorija mogu biti jedna.

Kuhinjski blok

U kuhinjskom bloku ili ekonomskom delu podrazumevaju se pored kuhinjskih prostorija
sve pomodéne, magacin, prostorije osoblja i servisi. )

% 15



Okosnica postavke kuhinjskog bloka i centralne prostorije je glavna kuhinja il kuhinja
£ H 2a termitku obradu jela. Prema njenim funkcionalnim karakteristikarma, tehnotogi pis
preme, kapacitetu formira se ceo pratedi blok. U zavisnosti programa rada kuhinge odre

KUHINJSKI BLOK

OSNOVNA TEHNOLOSKA SEMA . 1 duje se njena vrsta,
NAMIRNICE
. . Razlikujemo prema nameni:
2 — Hotelske
— Restoranske
w — Restoranske specijalizovane
= EYXONOM- ) MAGACIN i
o SKI ULAZ B . : — Drultvene ishrane
o SKLADISTA PICA :
— Bolnice
- 2 — Kuhinje za $kolsku decu, itd.
K '
. ' Ovo |e narnclilo potrebno znati s obzirom da Cesto arhitekte u praksi projektuju kuhunge
| Za sve namene istO.
g;ggﬁiﬂan gg&&gf : Ako vriimo analizu radi upoznavanja jedne karakteristi¢ne kuhuinje 1 pozivamo se na ho
3 telsku kuhinju, jer je ona prili¢no sloZena i po sadriaju i funkciji. No modelu jedne kuly-
"y e nje od oko 300 obroka moie se sagledati tehnolodki proces, povriina, raspored povriing
OSGBLT:.IM 2arad i knmuniikaciie. Sematskim prikazom kuhinje pada u oéi termitka obrada sa ele-
. S mentima-uredajima za obradu jela, linom pripremom, grubom pripremom i snabdevan)
' - OBRADA | ZAL THA em. Zaum izdavanjem gotovih jela.
RIBE
Zatim, potrebno je znati karakteristike, funkciju 1 dimeénzije th uredaja Kako b se mog
: i . la vrditi operacija pripreme jela. 1z prospekta nasih proizvodada opreme, vréi se 1zhor ur-
ggﬁgéﬁ GLAVNA KUHINJA ?Eg{’f“ - edaja i postavlja u prostor namenjen tehMotoskim procesom. Za jedan objekt hotela sa
POSUDA - 9L* . Y bogatim jelovnikom koristili bi se savremeni uredap kojpima treba da se postigne
FINE OBRADE . .
: L HLADNA — Higijena — sanitarna zajtita
KUHINJA : j
OIPAC SR TERR . » — Velika mogucnost povetanja kapaciteta
FB’!E?_S(J}E OBRADE 3 - Smanig_tie telesnog napora kod rada 1 pravilno odmeravanje zaposljavanja osoblja
POSUDA iﬁi?mn - —~ Odriavanje biolodke vrednosti hrane
T UMM T2 0 AVENI A — = | |»_ = (uglieni hidrati — kalorije, belanéevine, vitamuni, itd.)
— Ukusnija hrana
IZDAVANJE '
¢ PiCA Po izvodu iz prospekata proizvodaéa kuhunje vidi se pregled uh saviemenih uredoja
G ; {sl. 13).
Dobrom upotrebnom vrednod¢u ocenjuje se onda ako objekt poseduje 1o vise racl
nih povréina (stolova). —
T O R AN ¥ NEOBAVEZNO :
¥ ¥ NE PREDVIOA SE ZA MANJE KAPACITETE- Pravilno dimenzionisanje kuhinjskog prostora (glavna kuhinja, pomoéne prostone,
3 magacini),
. 13
Slika 12, .
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"Slika 13,

Najracionalnija povrdina jedne kuhinje se mode ostvariti za pravilan rad kuhinje:

— Dobrom funkcionalnom povezanotéu, odnosno

— Pravilnim radom po tehnoloikom procesu

~ Primenom saveemenih uredaja sa odmeravanjem nimi prostora 2a rad i homynikacije
radmika,

Dimenzija kuhinje 2avisi od:

— Kapaciteta obroka
- Vrste, i bogatsiva jelovnika

Postoji meduzavisnost u dimenzionisanju kapaciteta i jelovnika.

= Veda dimenzija, vedi asortiman jela, manji psortiman, manja dimenzija jela
— Veci kapacitet sa manjim jelovnikom manje dimenzioniranje.

Posmatrajuéi tehnoloiku lemu kuhinje nailazimo na grubu pripremu-povecy, pripremu
mesa, pripremu nibe,

Na prange beloy suda, Crnog suda sve e PrOSLOMe Mmora PO samuarmim Propisima it
ouvojene od glavne kutunge, Otiwianfu MoLe Dite = 1 retea, staklenam pPregradiung Jdo vis:
ine 2,00 m. Staklene pregrede su potrebne kako bi fel kubinje mogao da hontolide rad
U tim odeljenpima,

Prostorno redenje kuhiniskog bldka, pa ¢ak i detaljna obradla 10g prostora pada pod udar
sanitacuh propisa, Svako odeljenje ima pored svoje lunkcipe, rasporeda elemenata -kom-
umikacya zavist od lormule “Cisto-prijavo™ po kojoj se sve upravlhia,

- Qstave, prostor [rizwdera, magacini, dimenzignidy se prema potretn hotela, Tu wraju
laktori: udaljenje od mesta snabdevana, od organizacije snabdevanga, -

Zs dobrog ugostitelja u magacinu namirnice ne bi trebalo da ostanu duie od 15 dana
tbog kaliranja, gubici u retini i kvarenja. Prema tome, odredivanje povrding magacing |
tedko, a kod projektovanja uvek 0s13ju podredena tretmany ostalim delom DrCstOe

~ Tok kretanja namirnica — ekonomsko dvoriite — magacine — hladnjada, Gruba prpee:
ma, lind obrada, termicka, IiZdavan)e

metﬂfllu osoblja -- trpuzuriia i.g;ut!urutm 54 SIMULANAMO e patrel:nd u jedanam hotelu,
Ol]f[ﬂ“"u"ﬂnil.' povriina 2a te prostorije 2avisi od brod raposienh dok hod Gattleroba seaka
radmk mora da ima svoj ormarid 2a ¢isto POIvO, U trpezang: Deogp mests fayiolom mo-
YE b mangi, jer se mode jostt u vide smena,

Puiala kuhingskogy bloka prema restoranu treba da je 4o pogodagy 2a Sl vange resto-
taa Obaverno je da su kuhinga i restoran u iIstom nivou,
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3 kraju, pomenudemo servise hotela, prostorije 23 pranje rublja, radionice za odr}ava-

nje 2grade, Kapacitet perionico odreduje se prema poznatim formulama kapaciteta {*Pr.

ojektlovanje u zgradarstvu®). Radionice za odriavanje, elek., stolarska :braunrska mogqu

da se koriste, ako je hotel manji, u jednom prostoru,

Zatvoreni bazen, Kapacitet po gostu = odreduje se priliéno teiko. Poznato | je da malo

hupaca koristi bazen hotela, tako na primer hotel od 300 letaja konste najvide oko 50
kupaca u |ednun1 vrememkum razmaku,

Garderoba bazena hotela razlikuje se od bazena u sportskim centrima po tome, ito je
potrebno daleko manji Lroj kabina, tudeva ]er se hotelski gosti svlade u sobama..Samo se
ogrnu da bi Joilli do bazena,

5.1 nekoliko ormarica 2a odela dovoljno je da se obezbedi tmeitaj odela za spallne goste,
U samom prostoru garderobe poleljno je jedno radno mesto 2a ésobu koja kontroliic
ulaz gostiju 1 Cuva red u tim prostorijama.

Vilo je priviaégno,ako je bazen samo staklenom pregradom odvojen od restorana 1li hola
hotela,

L

Bliti podaci o bazenima mogu se naéi u knjizi “Prngekluvanje u zgradarstvu®’,
Sumirajuci sve ovo $to ja govoreno o jednom hotelskom objektu dolazimo do zakljuéka
Ja takav objekt po sklopu ima karakteristiku jednog jako kompleksnog objekta, ako uz-
memo u obzir, 43 su 10 osnovne funkcije stanovanja: ishrana -~ ptiprema jela, spavanje i
dnevar boravak, samo u drugom vidu, nego u stanovima u kome je ¢ovek osnovni laktor
kao jedinka ili jedna masa od nekoliko stotina liudi; ;

. i' -
Ova programska analiza usmerava nas na jedan put refavanja turistiékih objekata, spom-
unul su propisi, pravilnict, koji uvek mogu biti na udaru kritike, ali se sada moramo fare-
driavau. S druge strane, n3 tome ne treba se postavljati kruto, veéd shvatiti da s¢ na 10
mora racunati kada se orijentisemq na jedno odredeno resenje, uostalom kao i kod pro-
jektantskih zahvata objekata drugih namena. Pnred jednog dobro prostudiranog progra-
mskog radatka, potrebna je kreativima sposobnost arhuektc da prostorno redi svoj kun
cepl 1 na odgovarajuéi teren, saubraéa;mco Onjenlacua Lunstruktwm sklop.,
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OPREMA KUHINJSKIH POGONA

Izvod iz prospekata

VRSTA OPREME -GABARITI R-1:100

ODELENJA KUHINJE

19 130 70

. Jo [ o [ o

neutralni sto-otvoreni 1
2i:tvorenl i radni asto

termicka obrada,kao grenidnik
termidke obrade i ofisa, gru-
ba priprems nsmirnica

S E e e —it

& — —

19 139 kao graniénik termidke obrade
70 _ hﬁ 1 ofisa
topli sto
termiéké obrada -~ kao sastav-
JBZ ni deo termickog bloka

radni blok sto

199 130

L 70 70

sto za mesenjo testa sa mer-
mernom ploédom, u donjem delu
kiperima zs brasdno

priprema testa

190 . 130
0 870

. _ .~

Bto z8 otpatke

perionica belog posud js kao .
graniénik sa ofisonm

!

190 130

70 ! ]ﬁ]
sto za cedjenje posudja

perionica belog poﬁudda

190
L) o

trodelna undapgrg

perionica belog posudja

190
;

70

dvodelna swudopera velika

perionica .crnog posudja

130

70

dvodelna pudopera

perionica helog posudja
s8a maBinakim pranjen,
termicka obrada, gruba
priprema namirnica 1
pPriprema testa

70

70 =
Jednodelna sudopera

termicka obrada u manjin

kuhinjama

L0
40

ljustilica ra krompir

gruba priprems povrca

50 70
70 o)

panj za meso

gruba priprems. mesa

078 D
86 120

mesalica testa

priprema testa

- 140
90 90

friZider

gruba priprema mesa,ribe,"
magacini lako k?arlqivih
namirnica, uz termicku ob-

radw
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